
 
 
 
 
 
Suppen | Vorspeisen 
 
Tagessuppe   13.00 
  
Eierschwämmlisuppe   13.00 
     
Blattsalat mit Datteltomaten    13.00  
geröstete Sonnenblumenkernen 
- Eierschwämmli  7.00 
- Belper Knolle  3.00 
Hausgemachte Dressings:  
italienisch | französisch | himbeer 

 
Pilz- Agnolotti  24.00   

Preiselbeere | Pancetta | Kräuter | Jus  

  

Panzanella Larnags   

Geröstetes Sauerteigbrot | Pinienkerne  

junger Spinat | Tomate | Gurke | Parmesan 

- Roastbeef  22.00 

- gebratene Riesencrevetten  24.00 

- eingelegtes Gemüse   19.00 

 

Creme vom Ziegenfrischkäse   24.00 
bunte Randen | grüner Apfel | Seublumenhonig 
  
 

Aperitif alkoholfrei 

 
Inge ohne Alkohol   13.00 

Hugo ohne Alkohol   13.00 

 



 
 
Gallowayrind 
 
Vom ganzen Rind- aus Respekt vor dem Produkt. 

Wir beziehen vom Galloway-Hof gegenüber, von Guisep Gliott, ein ganzes Rind und 
verarbeiten es mit Sorgfalt von Nose to Tail. Dadurch entstehen täglich wechselnde 
Spezialitäten aus unterschiedlichen Edel- und Spezialstücken. 

Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem heutigen Galloway Gericht.  

 

 
Beefer und Rost 
 
Galloway Bratwurstschnecke (Larnags ca. 180g) 28.00 
 
Spareribs (Schweiz ca. 400g)  36.00 

 

Kalbskronenkotelette (Schweiz ca. 320g)  56.00 

    

Black Angus Entrecote (Irland ca.220g)  52.00 

  

Auf Vorbestellung (24 Stunden) 

Tomahawk-Steak (Irland ca.1Kg)  135.00 

für 2 Personen  
Gemüse, Kräuterbutter und Kalbsjus 
zwei Beilagen nach Wahl  

 
 
Beilagen: Butterrösti, Risotto, Kartoffel- oder Beilagensalat  
 
 
 

 

 



 

Hüttenklassiker 

 

Hausgemachte Capuns   32.50 
Trockenfleischwürfel in Spätzleteig  
mit Mangoldblättern umwickelt und Rahmbouillon  
 

Gehacktes vom Rind | Schwingerhörnli   26.50 

Apfelmus | Parmesan 

 

Tagliolini | Rindsfiletstreifen | Gemüse   34.50  

 

Quark-Pizokels | Speck | Wirz | Alpkäse  28.50 

 

Lauwarmer Kalbstafelspitz   42.00 

Kartoffelsalat | Meerrettich 

 

Kalbsleber | Balsamicojus | Butterrösti  39.50  

  

Paniertes Kalbsschnitzel mit Kartoffelsalat 44.00   

 

Cervelat-Alpkäse-Salat  19.00 

 

  

 

 

 

 

 

 

Apéro 
 

Mint Collins   16.00 
Larnagser Spritz  14.00 
Negroni Spagliato   15.00  

Gespritzer Rosé sauer  12.00 



Vegetarische Gerichte  

 

Eierschwämmliragout | Butterrösti  29.00 

Frische Kräuter | Rahm    

 

Quark-Pizokels | Gemüse | Alpkäse  28.50 

 

Hausgemachte vegetarische Capuns  32.50 

Mangoldwickel mit Zwetschgen, Aprikosen, 
Käse und Rahmbouillon 

 
 
Kalte Bündnerspezialitäten 

 

Andutgel vom Galloway-Rind  18.00 

 

Laaxer Bergkäse vom Rumetg  17.00 

 

Bündnerteller  32.00 

Bündnerfleisch, Rohschinken, Coppa,  
Speck und Alpkäse   
 
   vegetarisch 

glutenfrei 

 
Fleischdeklaration:   
  
Rind - Schweiz und Irland  
Schwein - Schweiz   
Kalb - Schweiz   
Riesencrevetten MSC - Vietnam  
  
Brot und Backwaren aus der Schweiz  



 
 
 
 
 
Kinderkarte 
 
 
Schwingerhörnli mit Tomatensauce  12.00 
 
Hörnli mit Gehacktem und Apfelmus  14.50 
 
Kalbsschnitzel paniert mit Rösti  22.00  
 
Kalbsrahmschnitzel mit Rösti  22.00  
 
Schatztruhe mit Vanille- und Schoggiglace   6.00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Süsses 

 

Affogato al Cafe (Vanilleglace mit Espresso)  8.00 

 

Schoggikuchen  8.00 

 

Früchtewähe und Kuchen  8.50 

nach Tagesangebot   

 

Calvados-Apfel 

Mascarpone | gebrannte Mandeln | Vanilleglace 14.00 

 

Tobleronemousse  14.00 

 

Frische Erdbeeren | Sauerrahmglace  13.00 

 

Hausgemachte Glace und Sorbet pro Kugel 4.50 

Vanille | Schoggi | Mocca | Sauerrahm | Erdbeere 
Mango | Apfel 
   
Preise inkl. MwSt. 

 
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach unserer Allergenkarte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Abschliessend 

 
Fernet Contratto  12.00 

Manhattan   17.00 
Negroni   18.00 
Espresso Martini  17.00  

Amaro Sour   17.00 
  

 
 



Weisswein im Offenausschank 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Schaumweine im Offenausschank 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Rotwein im Offenausschank 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

Graubünden | Zizers  0.1| 0.25 | 0.5 9 | 22.50 | 45 

Grendelmeier | Riesling Sylvaner   

 
Kamptal | Langenlois  

  
0.1| 0.25 | 0.5 

 
9 | 22.50 | 45 

Fred Loimer | Grüner Veltliner   

 
Italien | Piemont 

  
0.1| 0.25 | 0.5 

 
9 | 22.50 | 45 

Monchiero Carbone | Arneis   

Italien | Valdobbiadene  0.1 9.50 

Bortolomiol | Miol Prosecco   

 
Italien | Valdobbiadene 

  
0.1 

 
10.50 

Bortolomiol | Miol Rosé Prosecco   

 
Frankreich | Champagne 

  
0.1| 0.375  

 
14 | 46  

Drappier | Brut Carte d’Or   

 
Frankreich | Languedoc 

  
0.1| 0.2  

 
8 | 15  

Chavin | Pierre Zero   

Graubünden | Zizers  0.1| 0.25 | 0.5 9.50 | 24 | 48 

Jan Marugg | Pinot Noir   

 
Italien | Toscana  

  
0.1| 0.25 | 0.5 

 
9 | 22.50 | 45 

Collazzi | Liberta M | CF | CS    

 
Spanien | Ribera del Duero 

  
0.1| 0.25 | 0.5 

 
9.50 | 24 | 48 



Alkoholfreie Getränke 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alkoholfreie Heissgetränke 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Hahnewasser 0.3 | 0.5 | 1 2 | 3 | 5 
Passugger 0.47 | 0.77 6.80 | 9.80 
Allegra 0.47 | 0.77 6.80 | 9.80 
Coca Cola 0.33 5.50 
Coca Cola Zero 0.33 5.50 
Rivella rot 0.33 5.50 
Möhl Steinkrügler Apfelsaft 0.3 | 0.5 5.20 | 7.20 
Apfelschorle trüb 0.3 | 0.5 5.20 | 7.20 
Elmer Citro 0.3 | 0.5 5.20 | 7.20 
Fusetea Lemon 0.3 | 0.5 5.20 | 7.20 
Honig Ingwer 0.3 | 0.5 5.20 | 7.20 
Fruchtsäfte 0.3  5.50 
Orange | Grapefruit | Cranberry   
Tonic | Bitterlemon | Gingerale 0.2 5.50 
Red Bull 0.33 6.50 
San Bitter 0.1 5 

Kaffee | Espresso  5 
Milchkaffee | Latte Macchiato  5.80 

Cappuchino   5.80 
Caotina | Ovomaltine   5.20 

Punsch   4.50 
Apfel | Orange | Rum    
Sirocco Tee BIO   5.20 

   
Minze | Früchte | Kräuter | Rooibos | Eisenkraut | Grün | Schwarz 

Hausgemachter Honig Ingwer  6 
Milchersatz aus Hafer  +1 



 
 
Bier 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Apéro 
 
 

 

 

Appenzeller Quöllfrisch 0.33 6.20 
Appenzeller Lager 

Ittinger Amber 

0.5 

0.33 

8.50 

6.20 
Calanda Edelbräu 0.33 6.20 

Calanda Radler 0.33 6.20 
Erdinger Weissbier 0.5 8.50 

Erdinger alkoholfei 0.33 6.20 
Möhl Most klar 0.5 8 

Möhl Most trüb alkoholfrei 0.5 8 

Negroni Sbagliato   15 
Bitter | Vermouth | Prosecco   
Inge   14 
Honig Ingwer | Prosecco | Limette   
Lounge Spritz  14 
Aperol | Grapefruit | Prosecco   

Alkoholfreier Hugo  14 
Holunder | Pierre Zero | Limette   


